
Un albariño cargado con la variedad de matices que aportan los cepajes de distintos viñedos.

Su nombre -medio anglosajón, medio español- no es casualidad. Se trata éste de un 
vino 100% gallego y que, en su origen, se concibió para su exportación al cada vez 
más demandante mercado estadounidense. Así, su diseño se adapta a una estética más 
americana, pero su contenido sigue teniendo lo mejor de nuestras uvas.

CARACTERÍSTICAS:

•	 Variedad: Albariño 100%.
•	 Viñedos: Propios y parcelas controladas en la zona del Salnés.
•	 Graduación: 12%.
•	 Añada: 2014.
•	 Presentación: Se comercializa en cajas de 12 botellas. Taponado con corcho técnico.
•	 Elaboración: Fermentación controlada con levadura indígena en acero inox.

NOTAS DE CATA:

•	 Color amarillo pajizo brillante.
•	 Nariz seductora, aromas de fruta blanca, notas florales y bayas finas.
•	 Buen espectro de sensaciones gustativas, de intensidad media muy agradable y rico en 

matices varietales frescos y delicados.

MARIDAJE:

Este albariño se puede disfrutar en aperitivo y comidas. Nuestra sugerenica: mariscos y 
pescados cocinados con salsas o fritos, con vegetales, carnes blancas, y en general platos de 
media intensidad.
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