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b ‘ El caracter autenticamente galego de Floreano vertido en un albarifio macerado en frio. Intenso,
aromatico... je punto!

+ Variedad: 100% Albarifio.

+  Graduacion: 12%.

+ Embotellado: Afiada 2014.

+  Presentacion: Floreano...e Punto se puede adquirir con dos etiquetas que hablan de la
dualidad de Galicia: la de la tradicion, representada por el mitico personaje de Gogue
-Floreano-; y la de la modernidad, por medio de una sofisticada mujer con boina. En cajas de
6y taponadas con corcho técnico.

+ Elaboracion: Albarifio macerado a 12° - 13°, fermentado con levadura indigena y madurado
en envases de acero inoxidable.
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ﬁ e L +  Color: amarillo pajizo y brillante.
=(= + Aroma: es intenso, con recuerdos de manzana, albaricoque y frutillas silvestres.

+  Gusto: bien armado, notas citricas crujientes y un ligero dulzor perfectamente integrados que
abren paso a una sugerente tanacidad madura capaz de aportar complejidad y delicadeza. Se
alarga en el post-gusto con sensaciones frescas.

Marida bien con productos del mar y también con alimentos mas elaborados, como salsas y
ALBARINO D.O. RIAS BAIXAS carnes.

ALBARING D.O. RIAS BAIXAS



http://www.vinoscarballal.com/
mailto:info%40vinoscarballal.com?subject=
https://twitter.com/VinosCarballal
https://www.facebook.com/vinoscarballal
https://www.linkedin.com/company/hermanos-v%C3%A1zquez-abal-s-l-

